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nuscolo negozietio, il banco gelati e poco spa-
Zio in piu, capisci perd che Betty non c'entra
con la piccola aspirante vamp Betty Boop dei
cartoni animati in bianco e nero: Betty Milk @
qui col suo camice bianco per conquistarti a
colpi di cono anziché con occhioni e sorrisi
timidi. Ci riesce subito con la sua bianca spe
cialita: il fiordilatte. Ontimo davvero, il sapore
della panna & netto, accarezza con dolcezza il
palato, semplice ma non banale. L'abbiamo
accoppiato con due gusti intensi di questo
banco gelati: Ia nocciola e la mandorla. Li

Sformato di sogliola
con salsa
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Ingredienti per 4 persone:

pporta bene, lasci p pastosi-
ta e profumi. La nocciola consegna in bocea i
sapori delle torte autunnali mangiate nelle mi
gliori pasticcerie delle Langhe e la mandorla
riproduce gli aromi delle delizie siciliane. Se
la mandorla vi ha portato alla mente la Sicilia
potete farvi tentare dalle granite: ottime a 1.5 0
2 euro a seconda della dimensione, quella al
caffé superba. || gelato ha prezzi onesti in
rapporto alla qualita: 14 euro/kg. Coni e coppet-
te, abbondanti, variano tra 16 e 2.7 eurc.
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