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La tradizione si fa leggera

Nel menu pochi piatti semplici, esequiti con ottime materie prime,
Ma soprattutto con wn entusiasmo non comune

Fare qualcosa di nuovo nella
ristorazione non & mai facile: |2
woglia di coplare | modelli esistent
& forte, e forte & anche la pigrizia
di mettere e punto un modelle
Nuows, Con tutti | rischi che
oggettivaments comporta. Rico
Cuamier e Claudio Colombo
Severini lo stannge facendo. Giovani
con esperienze, altre che di cucina,
di allestiments locali, by @
pubislicita il prima e di sausle di
cucing il secomnds, Ranndg da pocoe {Fobo Marco Gibarti]
tempo aperto un lore Spagzio, che si

chiama Teabtrs 7,

rr

La struttura & un alegante rettangolo con una cucina, accanto
all'entrata, a wista, dietro un grande vetro, [ lunedi & il martedi sera,
quande il lecala & chiuss, @ la lore scusla di cucina, con corsi a tuth |
livelli, nonche eventi & presentazieni, sempre relate al mendo del cibg.
Fanno anche bangueting. [l pregette gastronomico verte su una scelta
limitata di piattl, solo otto ognl sera, accompagnata peraltro da seisoll vini,
ma con unalscelta di sel oli. Questa proposta ha molte motivazioni. La
prima & I'im zostazione che hanno woluto dare: utilizzo di soll prodott
freschi di stagione; arrivi giornaliern di came, pesce, verdura, frutta, erbe &
spezie (& infattl | frigoriferi scarsegglanc). € pol wna precisa scelta culturale
che potrebbe riassumersi in un motto: poco ma buenoe, & ben fathe. Poi c'&
un wincolo che deriva dall‘ogoettiva esiguitd delle spazie: la cucina &
piccola. Ci lavorana solo i due titolari, oltre 3 un |3vapiatti.

La proposta gastronomica & basata su ricette della tradizione
italiana, ma alleggert, Troverebs, & rotazione settimanale, piatti come
cipolle di Cannara ripdene di melanzans & pinali, tarting Jdi burrata con
peperoni, zucca & olive, pappardelle al grana padano con cipoallotto & aglio,
minestra di patate @ pomador, filetto i maiale con torting di arancia & bra
SEAgionato & trota con scalogni caramellati, Come sivede, piath semplic,
eseguiti con ottime materie prime & grande penzia. E con in pid la gioia del
nuovs progecto: @ rarg vedereuns staff cosl determinate @ contants
dell'imprasa in cui s é avventurato,

Bucna, banché limitata, la proposta dei vini. Ambiente minimal: paret
awvaro, lunghe panche e, davanti, i tavoli di legno apparecchiati con
aleganti runner (strisce di stoffa), belle stowiglie e tanta luce. & pranzo,
due portate a scelta su guattro proposte costano 12 eurn, calice di vino,
acqua e caffé inclusl.
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