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A CURA DI MARIA VITTORIA ZAMBINI

Spilli(hi 8( bOCCOﬂi rubrica

Piccoli assaggi e brevissime incursioni tra novita,

awenimenti e proposte nel mondo della gastronomia.

Per gourmet golosi e curiosi

Cento di questi secoli per il Diana Majesfic

lo Sheraton Dicna Majestic, ubicato neflo storico palazzo fiberty
affacciato su viale Piave a Milano, ha festeggioto, con una grande
festa nel bellissimo giardino d'inverno, i suoi primi cento anni. la
storia del Diono risale, perd, addidtura al 1842 quando, vicino @
Porta Orientale, llodierna Porta Venezia, venne incugurata la prima
piscina pubblica d'lialia: il "Bagno di Diana”, frequentaio dalle
tamiglie milonesi pits in vista. Negli anni 50, dapo le trasformazio:
ni del dopoguera, il Diana é sialo anche la sede dell' Accademic
lialiana della Cucina. fnumerevoli i personaggi che vi harino sog-
giomata durante lo sua lunga e prestigiosa storia, come il regisie
luchino Visconti, la grande ballering russa Anna Paviova (ispirdfrice
dell'omonima preporazione dalciaria a base di meringa, crema
cera, panna e fiutia) ed it vale Gabriele D' Annunzio, ma

che, in tempi pil recenti, Omella Muti, Naomi Comphell, jerry
Hall, Dario Argento, Catherine Spaak, Giuliona De Sio, i Simply
Red, gli Spandau Ballet ed i Simple Minds. Il Diania Majestic fa
parte dal 1994 dolle cotena Sheraton (gruppo Starweod) ed &
stafo splendidamente ristrutiurato nel 1998 [combiomenti ancora
pib recenti hanna riguardato ['arredomento della sala bar e del
giardino, divenuli meta di uno dei primi e pid celebrati bappy hours
milanesi). la Starwaod Hotel gestisce ben 40 eleganti shutture in
tutta tolio, di cui ben 3 a Milono, ed & tna delle maggicr catene
di alberghi di lusso n Europa. (D.O.)

Al bar ¢’é un prezzo da amico
Scanti sul caffe, servizio ol
tavole senza maggiorazione,
carte di fedelia, colazioni a
cchetto, pranzo a pacchetia,
bibite da asporto scontate &
‘caffé bimbo’ sono solo un pic-
colo esempio delle tante oﬂzrie
che si sono aggiunte al blocco
dei prezzi nello campagna “Un
prazzo da amico”. iniziativa
& stato loncicta da Fipe, lo fede-
razione leader nel seftore dei
pubblici esercizi, per cercare di
tlanciare | consumi: dal primo
novembre i baris fengono
fermi i listini dei lofo prodom e
propangeno al loro clianti nume-
fOse promezioni. Nel complesso
fferte proposte corrispon
dona @ uno sconto medio del
15%. | bor Fipe aderenti alla
campagna saranne riconoscibili
ofiraverso locandine, vetrofanie
e adesivi (www.fipe.it).

" Un pa}to C?D;TF;OTC;;STIJ o

Sabato 22 e domenica 23
novembre a Cisliane, Parco
Agricolo Sud Milano, si & tenuto
il Consiglio dei Governatori

di Slow Foed, provenient da
tutta llalia. Lincontro ha assunto
patficolore importanza per il
nostro tertitorio quands sabato,
presso 'Abbazio di Chiarvalle,

& stato siglato J'owio della colle-

borazions tra Provincia di Mile-
ne — Parco agricolo Sud Milano
e Slow Food can la firma di un
Protocollo d'intesa da parte di
Bruna Brembilla, presidente del
Porco e ussessora all ambiente
della Provincia di Milano, e
Silvio Barbero, segrefario nazio-
nale Slow Food.

Eceo i punti salienti del protor
collo:

* || Parco e Slow Food infendor
no condividere un percorso di

| collaborazione finalizzato allo

sviluppe di interventi e progefi
che obbiono un modello vir
tuoso di gestione del teriorio
agricalo, delle aziende agricole

Cinema Slow

Dol 4 of 15 dicembre &
tornato MifanoCinemaSlow
ortando— le sedi sono state
o Spazio Oberdan, i Museo
del Cinema "Gianni Comer
cini e Area Metropolis 2.0 di
Paderno Dugnano - unda serie di
appuntameri volfi a stimolare
una pib ampio riflessione su
cibo, cultura e societd. |l filo
rosso dell'edizione MilanoCine-
maSlow 4 & stato “le odic, la
leira, le fradizioni”: a tena, con
le sue radici, le sue memarie e il
difficile percorso dell'vomo che,
dalla sua condizione preistorica
a quella attucle, ingoggic una
quotidiana lofta per poter ofie-
nere dolla Natura il nutrimento
necessario alla soprawivenzo,
Tra i lungometiaggi e documen-
tari prolefiali, segnaliamo gfi
squardi su realté contadine che
¢i parlano della fatica, dei rischi
e de) piacere di creare con
metodi antichi & tradizionali,
rispeﬁond@ i rifeni primordiali
delle natura e deli'vomo (Alle
radici del barolo & |l posta della
grapga, Il salinaro di Cervia,

presenti, oltre che sostenere un
insieme di progeffi mirafi alla
valorizzazione del prodotto lo-
cale e allo sviluppo defla filiera
corla [produzioni geografica:
mente vicine ai consumatori &
con pochi passaggi che possa
creore inferesse per gl abitanti
dell'area metropolilana, anche
in funzione di Expo 2015, e
che puo essere cosl sintefizzato:
* promozione dell agricoliura di
prossimita,

* promozione delle aziende
agricole che saranne rispefic-
se dei femi della sostenibilite
ambieniale

o valorizzore del prodofio
locale tramite la reclizzazione
della filiera corta;

* promozicne di mercati della
terra e della vendita diretia

in sintesi ['obieffivo & raggiunge:
re insieme ung produzione agre-
alimentare di aceellenza citenu-
ta atraverso pracessi sostenibil
sio soffe il profile ambientale
che socidle. «'agricoliuro di un

Presidi Slow Food

custode dell'oro bianco) o,
ofl'opposto, che ¢i mostano
le contraddizioni aberranti alla
bose dj alcune situazioni in cui
a dominare sono logiche di mer-
cato che cancallano anche 1 pib
elementari diritii umani, come
quelli degli Haitioni costrefti a
loverare nef compi di canne da
zucchero (Il prezzo dello zue:
chero) o quelli dei clandestini
miessicani, ingranaggl del mec-
canisme, simile ad una catena
di monfaggio, che tasforma il
nanzo in hamburger per fost-
food (Fast food nation]. D
zioni, musica (fra gli ospiti Paoclo
Fresu), laboroton del gusio e
mostre hanno caratterizzato una
manifestazione che dimostra di
crescere d’ anno in onno.
info sui film: Fondazione Cine-
teca ltaliana:
tel. 02 2900.5659;
Museo del Cinema Gianni
Comencini: tel. 02 655.4977;
Area Metropolis 2.0:
fel. 02 918.91.81;
Provincia di Milano/Settore
02 7740.6371

|

\
Parco come il nostio, pressimo (
alla cittd metropolitana milanese
- dichiora 'assessora provinciale
all'ambiente & presidente del
Parco agricoto Sud, Bruna Brem-
billa - necessita di un'aflenzione
e di una promozione costanti,
anche In funzione dell'Expo del
2015 che ha scefto lalimenta
ZiOﬂ&’ come lema f:(i‘ﬂ]f.’j\e.
Per fare questo il Patco Sud sta
lavorando in diverse direzioni:
dalla creazione del Marchio di
qualita ambientale per i prodoti
locali, alla valorizzazione della
fillera corta e delle aziende
agicole, fina al progefto odier-
no di un mercato dei prodet
del parco in collaboraziene con
Slow Food.
lintesa che obbiamo stipy-
lato va in questa direzione &
offre un'oppertupitt: ulteriore di
promuovere e di valotizzare
al meglic la nostra tera e di |
awicinare i suci prodotti af |
cittadini e cifiadina che soro i |
consumator finaliz.

Nuovo marchio per i
presidi italiani

Durante il Salone del Gusto &
stato presentato al pubblico
il nuovo progetio dei Presidi
italiani. | Presidi italioni oggi
sono 177 e runiscons oltre
1300 predutiori. la novitd
pil importante & I'assegna
zione ai produtiori dei Presidi
da parte di Slow Food di

un contrassegno do Gpporre
sulle confezioni che identi-
fichi e tuteli 1 produftori dai
numerosi falsi in commercio e
che garantisca i consumatori,
rassicurandali syll effettiva
opporfenenza del pradut-
tore al Presidio. || prodoito
“presidiate” deve avere in
efichetta il contrassegno che
ripartiamo, accompagnalo
dalla frase: | Presidi sono
progetti di Slow Food che
telans piccole produzieni
di qualita da salvaguardare,
realizzate secondo pratiche
tradizionali. U'elenco ufficiale
dei produttori dei Presidi
italiani & consultabile sul sito
www. presidislowfood. if. Sul
sito & presente anche una
sezione (“la plozzetta’| dove
i produtiori possono fare
offerte di vendita diretta per i
propri prodotti

£
|
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spizzichi 3 bocconi

Gianduiotti e passiti

Presso “ll cucchiaio di legno
l'originale e raffinato locale di
P o a Mi

ne pf.\'u\le\a fra g«mdu@tl‘ e
vini passili in occasione della

prasentazione del nuc
duiofto fondente, variazione di
slloifradizi s prodofio da
Caffarel in cui trienta il sapore
della noccicla tonda gentile
delle Longhe. lo degusiazione
comparo ha confrontato fre
vini passiti (Erbaluce di Caluso
03, Barolo Chinato e

gian-

Mars 1 le due fipe
di gianduiotti per identificare
gli abbinamenti piv equilibrafi

Escluso I'Erbaluce, che ben
si abbir lo al gianduiotio
cla alire due proposte

riginanc abbinamenti equilib
e con il fondente: pid cl
I Barolo chinato, pifl

con Il Marsalas (secco

proposfa) che |

(e}

iente con il parficor
‘r:n': sap: del glanauiofio
creandone in bocea une nueve

veramente affast

cinanfe. {SL}

Gli studenti diventano stelle... padane

Gronde successo
a Milano il conco
‘Diventa une stella con Grana
ane” giunto ormai alla 3°
edizione. la ompelizione,
riservata agli studenti del terzo
anno degli istituli alberghieri
italiani, rappresenta la tase fi-
nale del progetto educativo “A
scuola di cucina con Grana
Padanc”, organi dalla
ponsabile Relazioni Esterne
‘ ed Eventi ltalia Mirello Parmeg
giani. Selezionati tra ben 250
concorrenti, i 5 finalisti in tre
o THYY\F() haﬂ'\(} ":‘U‘\ZLU’C
icettd, poi presentata
giuria capilanata da
Bistarelli, presidenie
Jeunes Restorateurs d'Eure-

0
rso di cucina

yeda S

coordinatori, esperti di food
dei principali gruppi edito-

riali italiani. Al 1° posto sl &
classif

ficato Gabriele Mau-
geri dell'IPSSAR Woityla di
Catania con il piatto “Goc
di alici con cuore di Grana Pa-
d(]”(', & ”\S‘UHZGHP in comicia
croccan mosaico in agro-
e al miele
do Ge
Maggia di Stresa (VB) con una
"Millefoglie di tonn
Padano alla glassa @
balsamice”, mentre al 3% posto
viazzala Federica Torfone
nano
na

e pere dell'Emilia su
riduzione di Gutturnia in rosa
di farina dolce di Granaglio-

ne". (D.O,)

ca

| alfii prodotti

Dopo la scomparsa di Rico Teatro 7 riprende le lezioni

fornelli

Dopo la fragica
nel suori

arnieri, ex scenografo per il cinema e poi arfista de
n de Revel, nella scucla di ina del locale la mog
fiano avanti | impronta creativa del fondatore fatta non solo di buona
snvivialit. Grazie all origin
voche Annalisa Guida e Federica Cavalli (che si alterneral
edi] & possibile apprendere la preparazione dei piatli, e poi dedicarsi alla
degustazione ssimi. Per un focco di esotismo, lo chef Joen Lau sard la protagenista di una
serie di lezioni di stampo orieniale in cui si utilizzerd in parte ingredienti della tradizione asiatica &
in parte di quelle mediterraned. In occasione del Netale, lo chef R Neve (chef del catering di
Armani) vi gu}dv‘vi} in una serie di oni serali in cui si prepara un intero menu natalizio (dmi'omi—
pasto-al dolce] da riproporre @ cosa in occasione delle fesfivits. | partecipanti a fine corso potranno
accompagnando il tutforcon buon vine: con questa medalits (corse
di cucina pc;;vbw\e durante tutto 'anno utilizzare il locale per eventi, incontri di
laverc plici cene fra amici

Per conoscere il calendario dei corsi e delle tematiche visitate il sito: www.teatro7.com.

Per prenofazioni inviate una e-mail allindirizzo ks@teatro7.com, o chiamate il 02 89073719

cucina ma anc
fte proposte

clitts delle lezioni e allo varietd delle

nno ai rarnelli

0C

(6}

Morchesi, ) ‘ Pind Club, primo associazione per la Doc
campione a Campione | dell'Oltrepo pavese

A conclusione della seconda
> del Meeting Interna-
zienale rToques, la fortu- i
nata kermesse gastronomice
svoltasi a settfembre pri
Nuove Casing di Campio
ne, € stata c ana una
targa a Gualliero Mc
Presidente di Euro-T
ltalia, in onore dello sua ‘ Conte Vistarina, Frecciarossa,

chesi,

Jes

fo in resso come prodotio di !

arte culinaric e, a s esa | la Versa, Marchese Adorno enza dell' Olirepo’ Pave
stato premiato un big del | Tenuta Il Bosco e Tenuta costituire un fronte comune |

Mazzoline sono le sei aziende  che si adoperi per la diffusione
che hanno ideato e dato vita e la conoscenza delle tecri
all’Assaciazione Pind Club, di coltivazi
la prima nel territoric del vitigno Pinot nel
tty con la promozione delle | dalla volonta di ident un miglicramento quc
igi | cosi in un unico vino il punto generale nella produzi

di riferimento & il prodotio di

Food italiano famoso in tutto

o |
il mondo: Giovanni Rana

nali, dall'aceto balsamico eccellenze dell Olireps Pavese.  po; promuovere |'adozione
di Medena al culatello di o | tre obiettivi fondamentali  di standard qualitativi che

garantiscano |'elevata qun\
del Pinot nero & sensibilizzare i
produtiori in fal senso

Info: www.pinotneroclub.it

Zibello, dal parmigieno che il Pino Club intende realiz-
Grana d'Oro” dlllautentica | zare: promuovere, difendere
mozzarella di Bufala e a molti | e valorizzare |'immagine e la
visibilita del Pinat nero vinifica-
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L'Onu ospita il primo vino

| 16 ottobre scarso, in occa
[ World Food Day,
preseniato nella sede
slle Nazioni Unite o New
sti/ Celebrate Life Merlot,
Friuli Grave Doc, il vino ide
ato dal Gruppo Vinicolo Fan-
finel per il progetio IMSAM.

Nata fre anni ta, limsam &

sion e de
ato

- m_

:L

“buono” dal Friuli

un'associazione intergover-
nativa ONU impegnata nella
lotto alla malnutrizione nel
mondo: il progetio principale
& lo studio e la preduzione
dell’alga Spirulina, uno dei
pili potenti integratori nalurali
capace di confrastare i danni
deilc malnutrizione.

MERLOT

FRITT ¥~

Ol|mp|cd| d| Cucina 2008 Cuochi italiani sul podlo

Nella sede dello Yacht Club

di Milano e nella splendida
location delle GB Metrapole
Thermae Hotel di Abanoe Terme
la Nazionale italiana cuachi
ha presentato in anfeprima le
interessanti prepordzioni con

le quali ha preso parte alle
Olimpiadi di cucina (o IKA).

la competizione, sv

walicsi a
Erfurt in Germania, dal 19 al
22 oftobre ha visto la squadra
italiona aggiudicarsi 3 meda-
glie d'arg e 2 di bronze.
la Nazionale, capitanata
dallo chef Fabie Tacchella,
coadivvato dallo chef Gianluca
Tomasi, & un'emariazione della
Federazione ifaliana cuochi
che riunisce ben 20.000 pro-
fessionisti. Fra i piatfi in gara:
"Filetto di branzino con cozze

e finocchio al lime, con terrina
di fagioli cannellini, gamberi
di Sicilio, capasanta all'olio,
spuma-di cavolfiore e insalatina
fresca”, “Filetto di vitello al sale
aromatico con crosta di Parmi-
giaro reggiano, medaglione
con salsa gremolada, sformato
di zuceo e orzo, purea di seda
no rapa ed orfaggt frifolati con
funghi” e “Mousse al cioccolar
to bianco con infuso di semi di
cdcao e cardamomo, pere car
ramellate, croccante con crema
di ricotta e lemponi, salsa di
rabarbaro e gelate di sedano
e mela verde", quindi nessun
primo piatle, proprio perché a
livello internazienale rise e pa-
sla, ovvero i carboidrali, seno
considerati unicamente corme
semplici contorni. (D.O.)

Corona Ferrea Banqueting. Un nome una tradizione

Aromi e sapori seno parle
infegrante delle nosfre percezioni
oriali. Essi risvegliano me-
morie, e sentimenti, richiamano
\unqh\ & momenfi ormai perduti.
Cesare Raveglia, agli inizi degli
anni “50, acquisid ['Albergo
lialia i Grovedona dondo inizio
allimpegno di utta la famiglic
nel mendo della ristorazione.
Nel 1972 la famiglia si trasferi
definiivamente a Monza, dopo
aver acquistato lo sforico Ristor
rante Corona Ferrea di Piazz
Duomo. Nel 1986 acquis! i

sel

servizi fissidi ristorazione all‘infer-
no dell' Autodromo di Monza
Alla fine degli anni '80 venne
creato il morchio: “Cerona Fer
rea Bangueting”, con l'obiel
di riproporre la cucina lariona e
lombarda in chiave innevafiva
Oggi Fabio, con [ Executive
Chef Paclo Caimi, si accupa dek
la cucina sia tradizionale che di
nuova generaziorie arricchendo i
ment con nuovi sapori e deffagli
per un calering ricercato ed
allamente qualificate.
www.coronaferreabanqueting it

Gli Alronl di Mllcmo

Gia da aleuni anni la Holel &
Restaurant Division di Villeroy
& Boch collabora con il
famoso chef italicno Gualtiero
Marchesi per sviluppare e
realizzare coordinati da tavela
di altissima qualita. Tutti | piatii
presentanc lo stesso diameiro
esterno pur avendo specchi di
diverse dimensioni & profondi-
14, le specicli serie di posate
e stoviglie consentono un
servizio adeguato alle compo
sizioni culinarie pid innovative
Con la nuova XSline Extension
il concetto Marchesi viene ora
omp\ir_‘no con piatti che p
lo prime velia non i limitano
sollanto al consueto “diametro
Marchesi’ da 29 cm. Ora
sono disponibili anche il piatto
da pasta nel tradizioncle
formato Marchesi, e due piatti
piari pil piccoli con un diame-
fradi 17 em o 25 cm.

Andrea Chiriatti del
“Porca Vacca”
finalista a Menfi

A rappreseniare la Lom-
bardic alla prestigiosa
mucegnc “Salute ¢ Tevola”
di Menfi (AG), svoltasi
nell'ambito della manite
stazlone Menfish dal 21al
23 novembre a Menfi, &
stato Andrea Chiriatfi del
ristorante
Milano (piazzale Lavater an-
golo Via F. De Filippi, Tel. 02
20520503)

Alla rassegna hanno preso
parte 8 chef provenienti
da tutta ltalia che hanno
affrontato il tema della
cucina ittica e
selezionali con uno serie
di eliminatorie.

Andrea Chiriatti &
originario di Galating,

nel cuore della Grecia
Salentina.

la sua passicne per la
qualita delle materie prime
lo porta a cercare
oziende e produttori di
eccellenza, per la speri-
mentazione di tecniche

di cottura e il recupero di
tradizioni, che gli hanno
ispirato il rrogamo di un
Harorcme dall impronta
originale
Porca Vaced, uno sber-
leffo innocente per non
(ODpO SU‘ Serio
iare con leggerezza
un messaggio di auspicio
finalmente I'era delle
"vacche magre” stia per
ferminare...
www.osteria-porcavacca. it

"Porca Vacea" di

slla salute,

spizzichi & bocconi

usto llly
mporll

Ilh%uore

uore

Non solo caffe, nen solo liquor
re. Per un goccio diverso dal
salito ma che richiama i due gu
st pib amati dagli itelieni, caffe
& amaro, nasce [LLYQUORE: il

nuovo liquore al caffé basato su
una ricetta innovafiva, che spor
sa lo spirito dell'autentico gusto
100% di pura Arabica illy, e
I'esperienza di Compari

| 40 anni del Cascinalenuovo a Isola d’Asti

Quarant'anni di alfivild rappre-
senfano un nofevole traguardo
per qualsiasi fipe di azienda,
soprattutio in un seftore nel
quale molte imprese aprone e
chiudono o cambiano spesso
gestione. Un traguardoe che
acquisisce un maggior valore
se ci si aniva all'apice del
successo, magari vantando 2
forchette del Gambero Rosso

1 stella Michelin & ofiime
valutazioni da porte di tutle

le alire guide di setiore. L il
caso dell'albergo - rislorante
‘Il Cascinalenuove”, noto
locale di Isola d'Asti, condotto
dallo chef Walter Ferretio
insieme al fratello Roberto che
veeupa dello sola. Insieme
giato I'importante
anniversario con un pr(’ﬂzc>

al quale ha preso parle il
professor Giorgio Calabrese

s

docente di alimentazione e
nulriziene umana, nonché
nofo volfo televisivo, insieme
ad alcuni importanti giormalisti
enagastronomici quali Mauro
Rernondina del Carriere della
Sera e Paole Becarelli de la
Cucina lfaliana. Fra i diversi
piaffi proposi ['ermal rinomato
Millefoglie o lingua di vitello
e foie gras con gelée al Porto
ma anche Fonduta, cards
gobbo di Nizza e cofechine
nestiano ed, owiamente,
torta dell'anniversario, il tutto
abbinato a oft randi vini qL,u\\
guelli delle cantine Gaja, come
I langhe Sito Moresco 2006
e delle cantine Braida, come il
Barbera d'Asti Doc Bricco della
Bigofta 2005, illustiati diretia-
mente da Gaia Gaja e Beppe
Bologna, entrombi presenti
all'importante evenfo. (D.O.)

JAZZ diVINO a Rozzano

la Fondazione Rudh (www.
fondazionerudh.if), in colla
borazione con il Comune di
Rozzano ha organizzato anche

quest anno la ormai consolidata
manifestazione “seftembre in

Jazz", giunta all'oftava edizione,

dal fitelo “JAZZAIVING". Il
minifestival, con un cartellane
di tre coneerti, ha viste in conr
iemporanea degusl:}auni di un
vino della casa vinicola Triacco,
imporlanie azienda valiellinese
con sedi anche in Toscana

che produce vini da ben 11
anni. A far da cornice alla
kermesse & stofa allesfite una
curiosa esposizione di dipini
reclizzati con il vino Sforzato di
Valtellina DOCG San Domenico
dall'eclettico arfista milanese
Miky Degni.
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La barretta diventa
essert

Gt

—_—
PETITS DESSERTS

Créme Brilée

Come conciliare la semplicita
di una favolefta di cicccalato
con il fascino di un desserte
Lindt ¢i ha pensafo e ha creato
la linea Petits Dessert Mousse:
una bairretta di fine cioceolato
appositamente studialo per
contenere un soffice cuore di
wera mousse. Presentato lo
scorso @ offobre presso |'Hotel
Four Season di Milano, il
prodotto & esordisce sul mer
cato dopo due anni di ricerca
condotta dalle storica azienda
svizzera. |l risultato & un must
per tuthi i golosi: disponibile

in tre declinazioni,
noisette, 'ulfime na t
Lindt arricchisce ulteriormente
il concetto di barretta, che non
solo aequista il prestigio di un
vero e proprio dolce da offiire
a fine pasto, ma trasferma un
dessert come la mousse in un

prodetto “portatile”. (M.B.)

Il d|5C|f>hnure de|

Brunello non cam

| produtiori soci del Consorzio del
Brunello di Moritalcine si sono
funifi 11 27 ottobre scorso i as:
semblea nelle citadina toscana,
per esprimersi con vatazione in
merito ai Disciplinari di produzic-
= dei quatiro vini tutelali dal Con-
io— Brunello di Mentaleine
, Rosso di Montalcine Doc,
/\Amcodw\lo di Menialeine Doc
& Sant’Antime Doc. In particolare
per il disciplinare del Brunello
di Montalcino, il 96% dei
produttori si & espresso favorevole
alla conferma del sangiovese in
purezza, come unico vifigno per il
prestigioso vino tascano.

i Mini chef di Guardini

Con il cibo non si gioca... ma
si pud giocare cucinando, ed &
per questo che Guardini dedica
ai suoi piceoli Chef un'intera
valigetta contenente tutfi gfi
strumenti per divertirsi ai rome\ix
Teglie, matiarello, spatola,
faglia biscotfi e lar coloratissima
lovagliefta dove poter appog-
giore gli shumenti da minic
senza sporcare la cucina de
mammia: un kit perfetio ra
so in una valigetia dalle piccole
dimensioni dove futto & minil

Copodonnc?in (Villa) Torretta

Dopo i ricanoscimenti ga-
‘ stronomici di quesk’onno, frci
cui il terzo posto al concorso

argenizzato da RistorArle "Gial

lo Milano” che ha premiato il

miglior risofte alla milanese, 1l
‘ Vico della Torrefta, presfigioso
ristorante all'inferno di Grand
Hotel Villa Torretta a Sesto San
Giovanni [via Milanese 3),
festeggie il nuove anno offren

do al sboi ospiti un mend in
grado di esoﬁcre ed appagare
anche i paloli pit esigenti il
tutfe condito dall'eleganze e la
ricercatezza degli ambienti i
cui affreschi alimentano ['imma:
ginaria e catapultane in

una dimensione incantata,
Info: tel. 02.241121

fax 02.241128000
info@villatorretta.it.

Castello Vicchiomaggio
FSM un “Toscano’ diverso

Il vino Castello Vicchiomaggio
FSM (acronimo di Federico
Seconde Mata propriefario
dal 1964 dell'azienda e padre
dell’attuale titolare) nasce da un
progetio del 1990 finalizzate
o creare nel cuore del Chianti
un vino d'eccellenza. Ricavato
da uve merlot lavorate in
purezza, collivate in vigne od
altissima densita (5.000 viti per
ettaro) e oggetio di potature
molto accentuate, quewo vino
(che ha gia oftenuto 3 bicchieri
dal Gambero Rosso| presenta
un colore rosso intenso ed un
bouquet ricco ed equilibrato

i interpretate tutte le
carof he del merlot. Di
corpo e armenico e vellutato

in bocea, rivela fannini intensi
ma dolci e una buena acidita
ne conferma la predisposizione
all'invecchiamento. (S.L.)

E lombardo il miglior
bar Gambero 2009

Lo scorso 2 otfobre
nell'ambite della
presentazione della guida
Bar d'ltalic del Gambe-
ro Rosso 2009 & stato
assegnalo al Bar Colzani
di Cassago Brianza (pro-
vincia di leceo], il Premio
illy “Bar dell’anne 2009,
giunto alla sua settima
edizione

Lo scelta tra i 16 Miglieri
Bar d'ltalia, ovvero gli
cizi che hanno rag-
giunto il fragudrdo def
"tre chicchi e ire fozzine”,
& avvenuta per le seguen-
ti motivazioni: “il Bar
Colzani unisce modernita
e qualita dell’ofterta, con
grande attenzione alla
scelia delle materie prime
e alla lore

trasformazione
realizzato interamente
in ambito familiare. a
tire dal cacao &
torrefatti in casa
Tutto cid dimostra come sia
possibile coniugare una
proposta complela & mo-
derna can una preduziene
altamente artigianale.

par-

dal caffe

Originali ritratti d’arte
vinicola

A inizio settembre si re-
spirava culture a Venezia
con la Mostra del Cinema
e le decine di proposte
offerte da musei, gallerie
e spazi espositivi quando
nella splendida cornice del
Museo Guggenheim & stato
presentato "ultimo nate
della collezione Ritratti, la
famosa linea della Cantina
La-Vis.

Ad accogliere il neonato
Miller Thurgau & stata
allestita una mostra che
ripreduceva i quadri di
Giovanni Segantini scelti
per illustrare le etichette
dei vini della collezione

i cui vent'anni sono stati
celebrali nella serata
veneziana

Il Miller Thurgav & |'ottave
‘Ritratte”. (S.L.)

Cagiolo 2005 miglior

rosso italiano

Nello splen-
dida cornice
del lopdon's
Hampel Hotel
lo scorso 1
settembre si
svolta la ceri-
monia di con-
segna del Red
ional ltaly
T\Dphv il pre-
mio assegnoto
dal Decanter
Waorld Wine
Awards presie-
duto da uno
dei protagonisti
interazionali del giorna-
lismo enclogico: Stephen
Spurriel. |l riconoscimento
premia olire alla serietd e al
EI\/OFO di ricerca, in cantina
e in vigna, della Cantina

Tollo (una realtd cooperativa

che riunisce gli sforzi di un
migligio di soci) anche e
sopratutto I'Abruzzo, una
regione che in questi ultimi
anni ha seguifc un percorso
qualitativo che I'ha porteta ai
vertici dell'enclogia, non solo
nazionale, con la riscopertg
e la volorizzazione di antichi
vifigni autoctoni e con una
ricerca della qualité quasi
maniacale. (S.L.)

Vischi (Gribaudo)

Il 29enne chef del ristorante
Delle Antiche Confrade di
Cuneo, luigi Taglienti, ha

| vinto il premio Nuovi falenti

in cucina 2008", assegnato
dalla rivista A TAVOILA in col-
laborazione con Gribauderl
Gusto al cuoco emergente
che si & meglio distinto nel
corso dell'anno.

Dodici volti nuovi della

| grande cucina italiana sono

stati selezionati dal mensile A
Tavola e Gribaudordl Gusto e
sano stafi invitati @ cucinare
a Milane nell'ambite di 12

| Luigi Taglienti vince con “A tavola” e “Gribaudo”

Luigi Taglienti con Chiara Mojana (direttore di A Tavola) e Corlo

esclusive serate, cui ha parte-

clpato un pubblico di buongu
staj e lettori della rivista A
TAVOLA, professionisti della
cucina, critici e glc‘rnohs?i_

A riscuotere il maggior
gradimento, espresso attra-

o schede compilate dai
porfecipanti alle degusia-
zioni, & stato il savonese
Luigi Taglienti. Giovane e
promettente, si & fatto notare
"per la sua cucina fresca,
creativa e del territerio, in cui
Piemonte e Liguria si fondono
gustosamen
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Se il cesto & firmato
Savini

Colosita enogashonomiche,
ricercati oggetti per la tavela

e la casa, preziose linee per
|\ bagro, raffinati articoli per
[ u”\uu, sono le sirenne conte-
nute nel nuovo catalogo Savini
sato per il prossimo Natale.
La linea Pasticceria Romantica
e la Linea Pasficceria Incanio
Deralo raechivdono dolcezze
tipiche della tradizione italiana
selezionate, realizzote e presen
in esclusivi cofanetti e bauli
titi di velluto nero, tessuto
moiré resa e in raso, rifiniti do
nasti in nuance. le confezioni
confengono i dolci prodotti nel
laboratorio Savini, dagli squisili
cloecolofini ai fartufi, dal pid
fipico torrone ai forroncini, dalle
scatole di praline a quelle delle
lenerezze, dalle veneziane
all'immancakbile panetione
realizzato seguendo i deffami
delle pit antiche ricette.
Completano le confezioni
e-.tceﬁ)enﬂ vini da dessert e raffi-
nafi accessori griffali Savini per
rendere pil preziosa la favola

e regalare un focco di magia
DHO casa
Il cotalogo & disponibile presso
lo Shop Savini Style e sul sito
www.savinimilano.it.

Per gli appassionati di
Formula 1

Lo "D2Mumm Jacket” s'ispira
al mondo delle corse e in 4
special modo al fascino
delle Formula 1
Req\ zata in pelle,
caralterizzata da cuciiure a
vista e da una zip centrale
in accigio color nickel, la
"D2Mumm Jacket” riprende lo
stile delle giacche dei piloi
con un deffaglio assolufamen-
te esclusivo: un cordon rouge
in raso con | loghi G.H.
Mumm e Dsquared?, che
fascia la bottiglia awalgen
dola tutta. G.H. Mumm &
lo champagne con il quale
vengono “innaffiati” i vincitori
della Formula 1, sport in cui

Panettoni da...

E nofizia recente che un
grqnde chef di arigine veneta,
Paola Budel (per diversi anni al
Principe di Saveia a Milana]
collaborera da ora in poi alla
creazione di nuovi prodotti
Joda, la linea di Specialita Go-
stronomiche delle Venezie, nata
da un'idea Bisol, che ripropone
antichi sapori de| territorio, ca-
ratterizzata da allissima qualita
e firmata dal made in ltaly.

Da guesta collaborazione
nascono i nuovissimi pansttone
al Passito Duca di Dolle, e

il Panetione al Cartizze con
glassa di manderle e granella
di zucchero. Panettone Jada al

Passito Duca di Dolle, con pere

sono premiati il talento, la
forza e il coraggio

Lo Maison di Reims ha sempre
fatio del cancetto di- audacia
la propria filosofia di stile,

er questo sin dal 2000 &
o champagne del podio del
Campionato Mondiale di F1
e da diversi anni partner del
fashion brand Dsquared2.

intenditrice!

semicandite William e cioccor
loto belga fondente in scaglie,

il paneftone pi sfigioso

dello gamma, presentale in un |

elegante confezione a.scrigno

in carfoncino verde Fedigrom

[Kg 1,100) ¢ distribuito a
Milanc in esclusiva presso La ‘
Rinascente ol Feod Hall del
/°piana.

JADA Specialita Gastronomiche:
Via Cal di Sopra 8, 31015
Scomigo di Coneghano (V)

Tel. 0438 789173

e-mail: jada@jada.it |
info@tesoridivenezia.it
www.jada.it

Elegante “signora” in
nero

Storica Nera, lo groppa di
Distilleria Domenis si veste di
nuovo e si propone in edizione
regalo con nuove affasci-
nanti confezioni per omaggi
distintivi & di sicuro effefio che
non mancheranrio di lasciore
il segno. Eleganti e particola-
reggiati nella fattura, i nuovi
cotanetti sono stampati a motivi
Principe di Galles su tondo
nere; molivl feno su fono in nero
2 beige [i colori istituzionali di
Storica Nera) per un packaging
S()bl\o e l(lhlﬁﬂfo "HD come un
racchivde ‘
Il meglio della produzione di
Distilleria Domenis. Le confe-
zioni Domenis sone in vendifa
nel cangle dell'alta e l'altissima
ristorazione & nelle migliori
enoleche. Prezzl o partire da
40E (per la confezione con
una bottiglial.

asfuccio per prez

| Saeco ha sireflo una collabora-

spizzichi & bocconi

Personale vestifo a festa

Natale a Sorrento

Sono tornate dall'l &l 20
dmembr* le “Giornate Sorren-
ting"” un omaggio ai piodotti
agroalimentari italiani e alle
1rc 1dJZ\FYH eﬁOgGS foﬂum\[’h:
di eccellenza: durarnte la ma-
nifestazione & stato possibile
degusta litd natalizie
in ristoranti e trattorie di
Sorrento, prenotare week end
golosi e fare acquisti diretia-
mente negli opifici locali che
producano olio, limoncello
formaggi, marmellate. La gior-
nata clou ¢ stata quella del

5 dicembre: presso il Teatro  alfermato marchio nel settore
Tasse, nel centro di Sorrenio,  dell'abbigliomento professio-

la vocazione turistica e quella  nale, ha creato su misura per
gastronomica sorrentina si fori di bar, ristoranti

ono fuse grazie all'evento cno?s\,he pizzerie & pubblici
"A teatra con | protagonisti, esercizi in genere, propone per
premio Villa Massa” e al l'autunnerinverne 2008 una
singolare sodalizio "“Campa-  collezione molio speciale, che
nia & Veneto si incontrano a comprende anche una linea di
favola”. | vincitori del Premio  capi che si infonano perfefia

| Villa Massa 2008 sono menie all'aimostera natalizie e

| Eyvind Hellstram, del ristoran- i festeggiamenti di inizio anno
te “Bagatelle” di Oslo, Heinz  E il re rosso, nella versione
Beck del ristorante “la Pergola  brillante imprezicsita do

dei Cavalieri Hillon” di Roma,  ricami dorai, o in quello effetto
Davide Scabin del ristorante  safinato-metallizzalo per un look
Combal Zero” di Torino e pi raffinate, ad interpretare
Salvatore De Riso, membro per Siggi Hotelery la festivita
dell'Accademia Nazionale pit importante dell‘anno. Al
Maestri Pasticeeri e palion glamour che contraddistingue la
della pasticceria Salderiso di ione si aggiunge cosi un
Minori (Salerno) tocco di magie che accende le
parannanze per uomo e donna
le giacche e i berretti da cucco
Tutti capi che rispondenc anche
ad un dliro requisilo fondamen-
tale: la funzionalits.

Siggi Confezioni:

San Vito di Leguzzano (VI)

Via Vicenza 23,

tel 0445 695500

fax 0445 670877
siggi@siggi.com, www.siggi.com

La linea che Siggi Trendy,

Idea legalo nuove macchine da caffé

Saeco presenta Xsmall, la
nuova artivata in famiglia: una
hneO d\ rnucchlrle autemati-
che da caffé che vanno ad
aggiungersi alle altre linee gia
presenti sul mercato, Prime
(c\en e Odea. Piccoli qmeH‘
leggeri e compalfi, in cui &
racchiuso tutio il sa pere fecnolor
gico di Saeco. Coroﬁenzzote
dal design ergonomico e dalle
forme arrotondate e sinuose, le
Xsmall sono frutto del progetto
qvulupporo da BMW Group
| DesignworksUSA, la societd
di consulenzo tedesca con cui

zione pluriennale. Due i modelli
proposti: Xsmall Plus in silver
anfracite-nero e Xsmall Steam in
rosso-biancornero.
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