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Vino e neve. Un connubio vincente, a Ilikis,z7r. -
giudicare dal numero di iniziative legate
alla degustazione che anche quest'anno
si terranno in Alta Badia, uno dei com-
prensori più amati per gli sport invernali.
Partito a dicembre e in programma fino a
marzo, torna ad esempio Sommelier in
pista. Nel corso di ciascuno dei sei in-
contri previsti (di cui due a gennaio, l'11
e il 25) gli sciatori potranno raggiungere due baite diverse,
dove ad attenderli troveranno una selezione dei migliori vini
dell'Alto Adige. I partecipanti saranno accompagnati da un
maestro di sci oltre che da un sommelier professionista. A
questi appuntamenti vanno aggiunti quello speciale del 18
gennaio presso il Rifugio Club Moritzino, dove a quattro
vini saranno abbinati quattro piatti, e la data del 20 marzo
dedicata al Wine Skisafari.

~fff~uw gwtosi,
Gli amanti del cibo e delle
chicche gastronomiche,
quelle che difficilmente
sono reperibili nella grande
distribuzione, troveranno
pane per i loro denti nella
19esima edizione di Sapeur.
In programma dal 28 al
30 gennaio presso Forlì
Fiera, la manifestazione
dedicata ai sapori della
tradizione italiana ospiterà
anche la settima edizione di
Forlì Wine Festival.

53oj otur totetOiví, sotto Mote,
Nato e cresciuto a Roma, lo chef Danilo Pelliccia ha trovato
una seconda casa a Torino, dove nel 2013 ha aperto il suo
ristorante di cucina romana e laziale Dù Cesari. Curato dalla
sorella Simona, con la prefazione di Micol Ferrara e la
postfazione di Gianmarco Tognazzi (i cui vini La Tognazza
accompagnano i piatti di Pelliccia), St'Ajo & St'ojo è il libro
in cui il cuoco romano racconta la sua avventura di uomo
e di professionista tra ricordi e piatti iconici della tradizione
come la Cacio e pepe o rielaborati come la Tartufonara al
guanciale e tartufo. Su Amazon a 18,72 euro.
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SUSHI IN FAMIGLIA
Sono dedicati alla cucina
giapponese due degli
appuntamenti di gennaio
della scuola di cucina
Teatro7 di Milano. Nel
primo, in programma per
il 14,10 chef Natio Ota
Giustiniani spiegherà
come fare Nighiri,
Uramaki, Hosomaki
e Temaki. Sempre
lezione di sushi, ma per
bimbi, il 29.~~

CERCANDO TARTUFI
Nei boschi dell'Alta
Val Taro (Pr) fino
a marzo si può vivere
Una giornata
da tartufaio,
escursione di tre ore
accompagnati da una
guida ambientale
escursionistica
e da cane da cerca.
www. urismovaltaro i

CANEDERLI IN PISTA
Domenica 16 gennaio
a Casies, in Val Pusteria,
si potrà partecipare alla
Maratona dei canederli.
I tipici gnocchi rotondi
altoatesini saranno
serviti in tutte le varianti
possibili lungo la pista
di fondo, nelle malghe
e nei rifugi che
punteggiano il percorso.

.krinplatz.com
un mese in. 1lt-i i,.1 63

oré L'ECO DELLA STAMPA
LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE
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